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Panaderio
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I PLANT-BASED
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TOUPAN 4X4

Mejorador superior multipro-
posito de Ulfima tecnologia,
ideal para todo tipo de panes
y procesos. Dosis de uso: entfre
0,5y 1,5% sobre el peso total
de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104190

Mejorador para todo tipo de
panes, que permite reducir el
25% de la sal del pan sin modi-
ficar la calidad final ni el sabor.
Dosis de uso: 2% sobre el peso
fotal de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4002973
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PLANT-BASED

SOFT'R ALPACA

Mejorador premium para la
elaboracion de panes crocantes.
Dosis de uso: de 0,5% a 1,5% so-
bre el peso total de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104251
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PLANT-BASED

SOFT'R COTTON

Mejorador concenfrado para
la elaboracién de panes cro-
cantes. Dosis de uso: de 0,16%
a 0,5% sobre el peso fotal de
la harina.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4104234

Mejorador especialmente de-
sarrolado para elaborar pan
de miga y de molde que
aporta una frescura confro-
lada, una miga mas blanca
y un optimo desarrollo. Dosis
de uso: de 1% a 1,5% sobre el
peso fotal de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.:4104193

Mejorador para panes tipo
viena, que otorga un opfimo
desarrollo, logrando piezas de
mayor volumen, reduciendo el
desgrane de la miga y mante-
niendo su humedad por mds
fiempo. Dosis de uso: de 1% a
1,5% sobre el peso fotal de la
harina.

BOLSA: 10 KG
COD.:4104194
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REDUCIDO
EN GRASA

SOFT'R PANETTONE

S500 FACTURA

KIMO DOBLE COCCION

Mejorador completo para pa-
nes dulces y roscas. Posee Tec-
nologia Melting, que brinda
suavidad, mordida cortfa, resi-
lienciay disolucion en la boca.
Dosis de uso: 1,5% sobre el
peso fotal de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4008697

$500 MEDIALUNA

Mejorador para masas lami-
nadas dulces y saladas que
ofrece volumen y un buen sal-
fo de horno. La solucion para
el artesano que desea utilizar
su recetfa fradicional y mejorar
su producto final. Dosis de uso:
de 0,8% a 2% sobre el peso fo-
tal de la harina.

BOLSA: 5KG
COD.:4010061

PREMEZCLAS ..............

@

PLANT-BASED

EASY PANES BLANDOS

Mejorador para la elabora-
cion de panes precocidos
congelados o refrigerados.
Ideal para todo fipo de elabo-
raciones de fermentaciones
largas, cortas vy refardadaos.
Dosis de uso: 0,5% sobre el
peso fotal de la harina.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4001797
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REDUCIDO
EN GRASA

EASY PAN DE PAPA

Mejorador para medialunas y
facturas, apto para procesos
directos e indirectos.

Dosis de uso: 1% sobre el peso
total de la harina.

BOLSA: 3KG
COD.: 4023979

O

REDUCIDO
EN GRASA
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EASY PAN BLANCO TIPO ARTESANAL

Premezcla al 20% para panes
tipo viena , que oforga un op-
fimo desarrollo de las piezas
manteniendo la humedad de
la miga por mas tiempo.

BOLSA: 10 KG
COD.:4104196

EASY PREPIZZA

Premezcla al 40% para la ela-
boracién de pan de molde, pan
de hamburguesa, pan de pan-
cho, pebete y bolleria de estilo
artesanal.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4023705

Premezcla al 20% para elabo-
rar prepizzas de piezas livianas
y de muy buen volumen, con
alto rendimiento; que ademdads
aporta flexibilidad a la elabo-
racion final, ideal a la hora de
empacar.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104177

Premezcla al 20% para elabo-
rar panes de papaq, ideal para
hamburguesas, chips y mads
variedades de panes soft.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4021155
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REDUCIDO
EN GRASA

TEGRAL PANETTONE

TEGRAL PANETTONE BLACK

O.

REDUCIDO

EASY PANETTONE

Premezcla al 100% para elabo-
rar panes dulces, panettone,
roscas y bolleria en general.
Con Tecnologia Soft'r Melting
que aporta una fextura dife-
renciadora, frescura prolonga-
da, una rapida disolucion enla
boca, miga fibrosa, gran salto
de horno y alto rendimiento.

BOLSA: 10 KG
COD.:4004590
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REDUCIDO
EN GRASA

Premezcla al 100% con cacao
para elaborar panes dulces,
panettone, roscas y bolleria en
general. Con Tecnologia Soff'r
Melfing que aporta una fextura
dife renciadora, frescura prolon-
ga da, una rapida disolucion en
la boca, miga fiorosa, gran salto
de horno y alfo rendimiento.

BOLSA: 10 KG
COD.:4028485
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PLANT-BASED

Premezcla al 20% para elabo-
rar panes dulces, panettone,
roscas y bolleria en general.
Con Tecnologia Soff'r Melting
que aporta una textura dife-
renciadora, frescura prolonga-
da, una rapida disolucion en la
boca, miga fibrosa, gran salfo
de horno y alto rendimiento.

BOLSA: 5 Kg
COD.: 4006243
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REDUCIDO
EN GRASA
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PLANT-BASED

EASY FACTURA EASY CROISSANT EASY BERLINA
Premezcla al 20% para masas la- Premezcla al 25% especial- s Premezcla al 50% para elabo-

minadas dulces y saladas. Brin-
da un mejor salto de hormno, per-
mite corfar piezas un 15% mads
livianas, lograndose piezas de
igual volumen y gran frescura.
Apto para diferentes procesos.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4010054

SALUD & BIENESTAR

EASY PURAVITA MULTICEREAL PLUS

mentfe pensada para elaborar
facturas tipo croissant dulces o
saladas.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4001204

REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA GRANOS ANDINOS

rar donas y bolas de fraile que
permite elaborar una masa de
mordida corta, esponjosay
humeda.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104168
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.
FUENTE
DE FIBRA

i
REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA SPEKKEL

Premezcla al 50% para elaborar
panes oscuros con é granos en-
teros. Contiene: lino, avena, mio,
SEsamo Negro, girasol y sesamo
blanco.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.:4022815

BOLSA: 10 KG
COD.: 4005158

Premezcla al 50% para elaborar
panes blancos con 6 cereales
con un alto grado de frescura.
Contiene: chia, girasol, sésamo
negro, mijo, lino y quinoa.

BOLSA: 5 KG
COD.:4022825

BOLSA: 10 KG
COD.: 4004227

Premezcla al 50% para elabo-
rar panes blancos con cereales
con un alfo grado de frescura.
Contiene: girasol, lino, avena vy
SESamo.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.:4023767

BOLSA: 10 KG
COD.: 4002133
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FUENTE
DE FIBRA

REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA SALVADO

[ Y
FUENTE
DE FIBRA

REDUCIDO
EN SAL

EASY PURAVITA SALVADO S/SAL

\Y &
1
FUENTE
DE FIBRA

EASY PURAVITA CENTENO

Premezcla al 50% para elabo-
rar panes de Salvado con un
alto grado de frescura.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.:4023755
BOLSA: 10 KG
COD.: 4002136
Ny,
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FUENTE
DE FIBRA

9

PLANT-BASED

EASY PAN INTEGRAL

Premezcla al 50% para elabo-
rar panes de Salvado sin sal
con un alfo grado de frescura.
Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.: 4023769

SOFTGRAIN MULTIGRANO

Premezcla al 60% para la ela-
boracién de pan integral y pan
100% integral.

BOLSA: 4,5 KG
COD.: 4029757

LEVADURAS

Blend de 5 semillas (girasol,
lino, chia, sesamo y mijo) infu-
sionadas en masa madre de
centeno.

BALDE: 4 KG
COD.: 4029589

OKEDO RED

Premezcla al 50% para elabo-
rar panes con centeno con un
alto grado de frescura.

Plant based: 100% origen vegetal

BOLSA: 5 KG
COD.: 4023768

LIBRE
DE GLUTEN

OKEDO BROWN

Levadura seca instantanea de
larga vida ufil y alto rendimien-
fo. Rinde 3 veces mds que la :
levadura fresca prensada. Ideal E
para masas saladas.

CAJA:20x 500 G

COD.: 6100151

Levadura seca instantanea de
larga vida ufil y alto rendimien-
fo. Rinde 3 veces mds que la
levadura fresca prensada. Ideal
para masas dulces.

CAJA: 20 x 500 G
COD.: 6100150



MASA MADRE
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O - TENTIC DURUM

Desarrollado a partir de harina de Tritficum
Durum de la region de Puglia, Italia.

* Perfecto para elaborar panes rusticos, cia-
batta, pizza, focaccia, efc.
* Perfil de sabor: cremoso y fostado

Una solucion a base de masa madre que
se utiliza al 4% sobre el peso de la harina y
permite elaborar panes con sabor fipico a
larga fermentacion, en un proceso de corta
fermentacion. Que oforga ademds un sabor,
aroma y crocancia a tus panes excepcional.

CAJA: 10 x 1 KG
COD.: 4100276

ETIQUETA
LIMPIA

O - TENTIC ORIGIN

Inspirado en la soleada region de Provenza,
en el sur de Francia.

¢ Perfecto para elaborar panes rusticos, cio-
batta, pizza, focaccia, efc.

« Perfil de sabor: complejo, de suave acidez
vy notas afrutadas.

Producto activo a base a Masa madre de fri-
go para elaborar panes rusticos, con sakbor
fipico a larga fermentacion, en un proceso
de corta fermentacion. No requiere mejora-
dor ni levadura. Se obfiene un pan de cor-
feza crujiente, miga humeda, esponjosa vy
alveolada. Gran salto de horno y apertura
de grena. Sabor intenso, tipico de fermenta-
ciones largas con buena acidez.

CAJA: 10 x 1 KG
COD.: 4100275

ETIQUETA
LIMPIA

DE GLUTEN

PLANT-BASED

La nueva generacion en ma-
feria grasa. Blend especial de
aceites disefiados para sustituir
la manteca.

CARTON: 5 x 2 KG
COD.: 4008121

(Suratos

Food Innovation for Good

O-TENTIC

DURUM

%
puratos
O-TENTIC

ORIGIN

Desmoldante en aerosol de
sabor neutro, disenado para
todo tipo de elaboraciones de
panaderia y pasteleria. Ideal
para  panaderos  artesanos,
pasteleros y emprendedores.

AEROSOL: 600 ML
COD.: 4102705




Pasteleria

PREMEZCLAS DE PASTELERIA .o eeeeeeereeieeieireeicieeeisce e,

TEGRAL SATIN CREAM CAKE VAINILLA TEGRAL SATIN CREAM CAKE CHOCOLATE

TEGRAL SATIN CAKE LEMON PIE

Premezcla al 100% sabor cho-
colate para elaborar budines
y muffins tipo americanos de
frescura vy humedad prolon-
gada. Apto para un sinfin de
elaboraciones de pasteleria, y
fambién para congelar.

Premezcla al 100% sabor vai-
nilla para elaborar budines y
muffins tipo americanos de
frescura y humedad prolon-
gada. Apto para un sinfin de
elaboraciones de pasteleria, vy
fambién para congelar.

BOLSA: 5KG BOLSA: 5 KG
COD.: 4024612 COD.: 4015663
BOLSA: 10 KG BOLSA: 10KG
COD.: 4104227 COD.: 4104225

Premezcla al 100% sabor le-
mon pie para elaborar budi-
nes y muffins tipo americanos
de frescura y humedad pro-
longada. Apto para un sinfin
de elaboraciones de pastele-
ria, y también para congelar.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4104223

TEGRAL SATIN CARROT CAKE TEGRAL SATIN CAKE CAPUCCINO

TEGRAL SATIN RED VELVET

Premezcla al 100% sabor ca-
puccino para elaborar budi-
nes y muffins tipo americanos
de frescura y humedad pro-
longada. Apfo para un sinfin
de elaboraciones de pastele-
ria, y tambien para congelar.

Premezcla al 100% sabor Ca-
rrot Cake para elaborar budi-
nes, tortas y mds estilo carrot
cake. Apto para congelar.

BOLSA: 5 KG BOLSA: 5 KG
COD.: 4027207 COD.: 4104222

Premezcla al 100% para elabo-
rar tortas, estilos y mas estilo
Red Velvet.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4029681
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PLANT-BASED

FUENTE
DE FIBRA

SIN AZUCAR
AGREGADA

FUENTE GRANOS
DE FIBRA

y SEMILLAS

SATIN CREAM CAKE SIN AZUCAR AGREGADA

TEGRAL SATIN MULTICEREAL

TEGRAL SATIN PLANT BASED

Premezcla al 100% sin azucar
agregada, sabor vainilla, para
elaborar budines y muffins
tipo americanos de frescura y
humedad prolongada. Apfo
para un sinfin de elaboracio-
nes de pasteleria, y también
para congelar.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4019092

BUDIN AMERICANO VAINILLA

Premezcla para elaborar budi-
nes y muffins saludables. Con-
fiene harina integral y cuatro
semillas: girasol, lino, avena vy
sesamo blanco.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4017603

BUDIN AMERICANO CHOCOLATE

Premezcla 100% origen vege-
fal para elaborar budines y
muffins plant based.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4017982

TEGRAL BIZCOCHUELO VAINILLA

Premezcla al 100% para ela-
borar budines con la frescura
justa que fus elaboraciones
necesitan. Un producto que a
su vez, ofrece una excelente
relacion precio/calidad.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4015791

Premezcla al 100% para elabo-
rar budines de chocolate con la
frescura justa que tus elabora-
ciones necesitan. Un producto
que, a su vez, ofrece una exce-
lente relacion precio/calidad.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4024876

Premezcla al 100% para ela-
borar bizcochuelos con un
optimo volumen, estructura ai-
reada, esponjosay una fextura
liviana.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4104210

TEGRAL BIZCOCHUELO CHOCOLATE

Premezcla al 100% sabor
chocolate para elaborar biz-
cochuelos con un 6ptimo vo-
lumen, estructura aireada, es-
ponjosa y una fextura liviana.

BOLSA: 5KG
COD.: 4104211

TEGRAL TORTA

TEGRAL ALLEGRO

Premezcla al 100% para elaborar
tortas sabor vainilla con el fipico
sabor arfesanal, que se caracte-
riza por fener menor desgrane y
una mayor absorcion de liquidos.
l[deal para fortas con gran carga
de relleno, lingotes/planchas, pio-
nonos y Mmasas finas.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4008793

Premezcla al 100% sabor vaini-
llo, para elaborar budines es-
tilo inglés de fdcil elaboracion
que aporta excelente frescura
y volumen. También permite
elaborar Pasta Frola y Pepas.
Tolera gran carga de inclusiones.

BOLSA: 10 KG
COD.: 4104209



Premezcla al 100% para ela-
borar masas de tartas, ga-
lletas, tapas de alfajores y
fambien masas secas.

Premezcla al 100% para ela-
borar las cldsicas cookies
americanas. Con un sabory
fextura diferenciada.

Premezcla al 100% para ela-
borar panes de queso. Apfo
para proceso congelado,
crudo o pre cocido.

BOLSA: 5 KG BOLSA: 5 KG BOLSA: 5KG
COD.: 4015672 COD.: 4029520 COD.: 4104176

ETIQUETA
LIMPIA

TEGRAL BROWNIE TRADICIONAL

Premezcla al 100% para ela-
borar los cldsicos brownies de
textura himeda vy corteza cra-
quelada.

Premezcla al 100% para la
elaboracién de brownies de
textura aireada, con gran
aroma vy sabor. Solo requiere

Premezcla al 100% para la
elaboracién de tapas de al-
fajores. Elaboracion en un
solo paso con solo 3 ingre-

anadir agua. dientes.
BOLSA: 5 KG BOLSA: 5 KG BOLSA: 5 KG
COD.: 4020361 COD.: 4015671 COD.: 4023530

CREMA PASTELERA - v evtevemteteueeteeeeeteeeteeseeeseesesesesssesssasessssessessessssesesessesen

Crema pastelera instantdnea
con estabilidad en el horneo,
gran sabor y color al aplicar-
las sobre facturas y roscas.

BOLSA: 5KG
COD.: 4104164




Brillo en frio listo para usar.
Ideal para aplicaciones con
relieve como tartas frutales,
mousses, semifrios / bava-
rois, postres helados y tortas.

BALDE: 4,5 KG
COD.: 4020017

BRILLO MULTIUSOS

Brillo concenfrando de apli-
cacion en caliente 'y color
fraslucido. Ideal para utilizar
en medialunas, facturas, pas-
ta frola, roscas y pan dulces.

BALDE: 4,5 KG
COD.: 4020689

r
PASTELERIA FINA ...

]

OVABLANCA

BAVAROIS

Premezcla al 100% para elo-
pborar merengue instantaneo,
fipo artesanal. ldeal para
elaborar merengue fresco
(ltaliano) y seco (Francés).
Permite la incorporacion de
sapbores y colores.

BOLSA: 5 KG
COD.: 4104137

LIBRE
DE GLUTEN

DULCE DE LECHE

Dulce de leche repostero .
para productos de panade-
ria y pasteleria con excelen-
fe sabor y fextura.

BALDE: 10 KG
COD.: 4014536

Premezcla al 100% de sabor
neutro para postres tipo ba-
varois, que oforga consis-
fencia, estabilidad y fextura
ideal en mousses, postres y
rellenos de fartas o forfas.

BOLSA: 3KG
COD.: 4021012

TOPFIL MANZANA

Relleno termoestable de
manzana para productos de
reposteria y confiteria. Listo
para usar.

BALDE: 3KG
COD.: 4023225

0000000000000 0000000000 ©ecc0cce0cc00c000000000 o

Brilo en frio premium listo
para usar, de sabor neutfro
y color fraslgcido. Ideal para
pasteleria fina como postres,
bavarois, mousses y confec-
ciones sofisticadas de super-
ficies horizontales.

BALDE: 5 KG
COD.: 4101532

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000 .

TOPFIL MARACUYA

Topping de maracuyd ideal
para decorar y/o saborizar.

BALDE: 3KG
COD.: 4024147



TOPFIL FRUTOS DEL BOSQUE

Topping de frufos del bosque
listo para usar, ideal para de-
corar y/o saborizar.

BALDE: 3KG
COD.: 4029676

PRODUCTOS UHT .........

CHANTYPAK

Relleno termoestable de fram-
buesa para productos de re-
posteria y confiteria. Listo para
usar.

Relleno de limon para pro-
ductos de reposteria y confi-
teria. Listto para usar.

BALDE: 3 KG BALDE: 3KG
COD.: 4024665 COD.: 4022858

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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PLANT-BASED PLANT-BASED

AMBIANTE AMBIANTE NATA

Crema vegetal extremada-
mente versdfil, liviana y de
sabor suave. Para aplicacio-
nes de pasteleria en general.
ldeal para mezclar con cre-
ma animal.

CAJAI12x 1 LT
COD.: 4021378

Crema vegetal para aplicaciones Crema vegetal para bafir =
de pasteleria en general destaca- con un delicioso sabor Idc- j ‘&w%@i
da por su gran cuerpo, volumen feo. Excelente rendimienfo vy s
- . P . . d 9
y estabiidod. Manfiene su forma estabilidad, ideal para reali- =
inicial a lo largo del fiempo sin zar decoraciones y rellenos
desuero o peérdida de fonicidad. de productos de pasteleria y

Brinda esfablidad a las decora- topping de bebidas.
ciones Mmds exigentes, aun en en-

fomaos cdlidos y humedos.

CAJA12x 1 LT CAJAI12x 1 LT
COD.: 4021381 COD.: 4028171

@

PLANT-BASED

T ey e
A A 2SN A,

DULCERIO

Preparado liquido a base
de proteinas vegetales para ’ 2

Base liquida con sabor a tres
leches (condensada, evapo-
abrillantar  productos hor- rada y entera) lista para usar.
neados. El ideal sustifuto del Ideal para humedecer bizco-

huevo para pintar elaboro- %9 chuelos y realizar los cldsicos
|
h‘uﬁg

I

puratos
SUNSET GLATE
e

ciones antes o después de la

postres tres leches. & 3
coccién o congelacion. = :?Vﬁ
CAJA: 12x 1 LT CAJA: 12x 1 LT
COD.: 4001961 COD.: 4006824



CARAT COVERLUX SEMIAMARGO

Bano de reposteria semiamar-
go ideal para moldeo de ex-
celente sabor, con alto contfe-
nido de cacao, excelente brillo
y crack. No requiere templado.

CAJA:15x 800G
COD.: 4013251

LIBRE
DE GLUTEN

PLANT-BASED

CARAT COVERLUX “LECHE” PLANT
BASED CON LECHE DE COCO

Bano de reposteria sabor “le-
che” 100% origen vegetal elo-
pborado con leche de coco,
de excelente sabor, con exce-
lente brillo y crack. No requiere
femplado.

CAJA: 15x 800 G
COD.: 4020781

LIBRE
DE GLUTEN

CARAT COVERLUX LECHE

Bano de reposteria sabor le-
che ideal para moldeo de ex-
celente sabor, con alto contfe-
nido de cacao, excelente brillo
y crack. No requiere templado.

CAJA:15x 800G
COD.: 4013252

SIN AZUCAR
AGREGADA

L e
CARAT COVERLUX SEMIAMARGO
SIN AZUCAR AGREGADA

Bano de reposteria semiamar-
go sin azucar agregada ideal
para moldeo de excelente
sabor, con alto confenido
de cacao, excelente brillo y
crack. No requiere templado.

CAJA: 15x 800 G
COD.: 4019660

Bano de reposteria  blanco
ideal para moldeo de excelen-
fe sabor, con alfo confenido de
cacao, excelente brillo y crack.
No requiere templado.

CAJA: 15x 800 G
COD.: 4013253




CARAT DECORCREM ........cccoevinnes

CARAT DECORCREM SEMIAMARGO

Bano de reposteria semiamargo cre-
mMoso para banar y saborizar budines,
tortas y tartas. Posee un intenso salbory
es de simple aplicacion. Endurece sin
cristalizar, brindando un corte limpio.
Ideal tambien para cascadas.

CAJA:15x 500 G
COD.: 4008397

BALDE: 5 KG
COD.: 4104151

()
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LIBRI
DE GLUTI

CARAT DECORCREM DULCE DE LECHE

Bano de reposteria sabor dul-

ce de leche para banar y sa- )
borizar budines, tortas y tartas. ¢

Posee un intenso sabor y es
de simple aplicacion. Endu-
rece sin cristalizar, brindando
un corte limpio. Ideal también
para cascadas.

BALDE: 5 KG
COD.: 2104611

CARAT COVERLIQ ---cceeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiieeicceeeeeeee

Bano de reposteria semio-

margo de gran calidad para
banar piezas como alfajores,
conitos y masas. Se destaca
por su fluidez, rapido y unifor-
me secado y excelente prillo.

CAJA: 3.3 KG
COD.: 4006577

BOLSA: 20 KG
COD.: 4104135

CARAT DECORCREM BLANCO

LIBRE
DE GLUTEN

Bano de reposteria blanco cre-
mMoso para banar y saborizar bu-
dines, tortas y tartas, ideal para
elaboraciones en frio. Posee un
infenso sabor y es de simple apli-
cacion. Endurece sin - cristalizar,
rindando un corte impio. Ideal
fambién para cascadas.

CAJA: 15x 500 G
COD.: 4008610

LIBRE
DE GLUTEN

CARAT COVERLIQ BLANCO

Bano de reposteria blancode

gran calidad para banar pie- . ..
zas como alfajores, conitos y
masas. Se destaca por su flui-
dez, rapido y uniforme secado
y excelente brillo.

CAJA: 33 KG
COD.: 4006576

BOLSA: 20 KG
COD.: 4104133

LIBRE
DE GLUTEN

CARAT DECORCREM LIMON

Bano de reposteria sabor li-
mon para banar y saborizar
budines, tortas y tartas. Po- g
see uninfenso sabory es de
simple aplicacion. Endure-
ce sin cristalizar, brindando
un cortfe limpio. Ideal tam-
bién para cascadas.

BALDE: 5 KG
COD.: 2001433




Relleno a base de avellanas y
cacao para productos de con-
fiteria. Apto para horneo.
Sabor: Avellanas.

CAJA:15x 500 G
COD.: 4010734

BALDE: 5 KG
COD.: 4013326

Relleno cremoso a base de
pistacho para productos de
reposteria y confiteria.

Ideal para rellenos, sabori-

C ' CARAT
zaciones y decoraciones.

BALDE: 5 KG
COD.: 4004366

CARAT COVER...........

SIN SABORES
ARTIFICIALES,

CARAT COVER SABOR PISTACHO
Bano de reposteria mulfipro-
posito  sabor  pistacho, apto
para moldeo, bano y sabori-
zacion.

AU

CAJA: 15X 800 G
COD.: 4029682

CARAT SUPERCREM SEMIAMARGO

Relleno a base de cacao para
productos de confiteria. Apto
para horneo.

Sabor: Semiamargo

CAJA15x 500G
COD.: 4011278

BALDE: 5 KG
COD.: 4104153 ———

Relleno de mani termoesto-

ble vy listo para usar en ela- g
boraciones de panaderia, ——
pasteleria y chocolateria. 1

BALDE: 3 KG
COD.: 2011955

Ganache lista para usar de
sabor premium, ideal para |
todo tipo de aplicaciones, ,
como el bafo espejado, re-
lleno o batido tipo mousse.

BALDE: 3KG
COD.: 4024727




THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

Chocolate real belga de so-
bor superior. Especialmente
utiizado para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria
premium.

Sabor: Semiamargo.

CAJA: 8 x 1 KG
COD.: 4011257

BELCOLADE SUPREMO AMARGO

Chocolate real belga amar-
go de sabor superior. Espe-
cialmente ufiizado para ela-
boraciones de pasteleria y
chocolateria premium.

Sabor: Amargo.

CAJA: 2 x 5 KG
COD.: 4016851

Chocolate real belga de so-
bor superior. Especialmente
ufilizado para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria
premium.

Sabor: Leche.

CAJA: 8 x 1 KG
COD.: 4011245

BELCOLADE SIN AZUCAR AGREGADA

SEMIAMARGO

Chocolate real belga de
sabor superior sin  azdcar
agregada.  Especialmente
utilizado para elaboracio-
nes de pasteleria y choco-
lateria premium.

Sabor: Semiamargo.

CAJA: 5 x 5 KG
COD.: 4018534

BELCOLADE SELECTION BLANCO

Chocolate real belga de sa-
bor superior. Especialmente
ufilizado para elaboraciones
de pasteleria y chocolateria
premium.

Sabor: Blanco.

CAJA: 8x 1 KG
COD.: 4011258
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cacao-trace

COLABORAS CON LAS COMUNIDADES
Y DISFRUTAS DE UN SABOR EXCEPCIONAL

Cacao-Trace es un programa de sumi-
nistro sostenible de cacao que se centra
en el mejor sabor del chocolate, y en este
proceso genera valor para todos, desde el
agricultor hasta el consumidor.

En nuestros centros de post-cosecha, cer-
CanNos a los propios cultivadores, expertos
en fermentacion del cacao se encargan
de conftrolar y mejorar el proceso de fer-
mentacion.

Con ello aseguramos que los amantes del
chocolate puedan disfrutar de un produc-
fo consistente y de un sabor superior, y el
agricultor disponga de mayores ingresos.

Nuestro programa incluye la formacion vy
el pago de primas a los cultivadores de
cacao, buscando constfantemente nue-
vas maneras de mejorar sus vidas.
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