
MUFFIN CON 
CHOCOLATE

INGREDIENTES

MUFFIN

PREPARACIÓN

• Colocar Tegral Satin Plant Based, aceite y agua en la batidora y 
con ayuda de la paleta batir por 3 minutos a velocidad media.

• Agregar el Carat Coverlux Semiamargo picado y mezclar hasta 
integrar.

• Colocar en muffinera con tulipas 85 g de la preparación.
• Hornear a 200°C por 30 minutos o hasta que al introducir un palillo 

salga seco.

Tegral Satin Plant Based 1000 g

Agua 470 g

Aceite 220 g

Carat Coverlux Semiamargo 300 g

TIPS & TRUCOS

• A la hora de picar el chocolate, 
puede utilizar en reemplazo de Carat 
Coverlux, Belcolade Selección 
Semiamargo. 

• Rinde 24 piezas / porciones 85 g.

RENDIMIENTO


