
Receta Bombón con relleno de limón 
 

 

 

 

Ingredientes 
 

Procedimiento 

Belcolade Selection 
Semiamargo 

500 g   • Fundir y templar el chocolate 
Belcolade Selection Semiamargo. 

• Realizar las cápsulas en los 
moldes para bombones.  

• Derretir el Carat Decorcrem 
Limón y aplicar como relleno. 

• Sellar el bombón con el chocolate 

templado anteriormente 

Decorcrem Limón 750 

g  

 

 

 

 

Rendimiento 
Rinde 125 piezas de 10gr. cada una. 

 


